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Carpaccio de Durazno con Ceviche de 
Camarón y Coulis de Chamoy y Piquín

Ingredientes

1 lata


DURAZNOS ENLATADOS DE CALIFORNIA

½ taza

azúcar

½ kg


camarón

chile piquín al gusto

chamoy al gusto

Preparación

Congele los duraznos sin el almíbar un día antes de preparar la receta.
Lave y cueza los camarones en agua hirviendo con sal. 

Reserve y rebane finamente algunos duraznos para adornar los platos. Licúe los duraznos restantes con el azúcar, agregue el chamoy y el piquín al gusto; reserve. 

Sirva los camarones decorando con rebanadas de durazno. 
California Cling Peach Board


