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Tartaletas de Queso con Duraznos
Ingredientes

Para la pasta
125g

mantequilla

100g

azúcar

250g

harina
1 

huevo

Para el relleno
1 

lata de leche condensada

3 

huevos

190g

queso crema

125g
 
yogurt natural

4 

Duraznos Enlatados de California

Preparación

Para la pasta
Acreme la mantequilla junto con el azúcar; agregue el huevo hasta que se mezcle, agregue la harina en forma envolvente hasta formar una masa; extiéndala sobre la mesa de trabajo enharinada. Cubra los moldes de tartaleta con la pasta. Refrigere hasta utilizarlos.
Para el relleno

Licúe la leche condensada, huevos, queso crema y yogurt. Rebane los duraznos enlatados, coloque las rebanadas en las tartaletas, agregue el relleno que licuó. Ponga en una charola para horno; hornee a 180°C por 30 minutos o hasta que estén firmes y ligeramente doradas. Deje enfriar para poder desmoldar.

Tiempo de preparación: 1½ horas

Dificultad: Fácil

Rinde 8 a 10 porciones

California Cling Peach Board


