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                Flan de Duraznos Enlatados
Ingredientes

¾ taza 

azúcar

4 


Duraznos Enlatados de California 

3 


huevos

1 


lata de leche condensada

1 cucharadita 
vainilla

1 


lata de leche evaporada

Preparación

Derrita el azúcar a fuego bajo hasta formar caramelo, vacíe en un molde redondo.

Licúe el resto de los ingredientes hasta que forme espuma; vacíe sobre el caramelo y tape con aluminio. Hornee a 180°C a baño maría por 1½ horas o hasta que esté firme. Deje enfriar en el horno apagado. Refrigere y una vez frío, desmolde sobre un platón. Decore con rebanadas de durazno.

Tiempo de preparación: 2 horas

Dificultad: Fácil

Rinde 8 porciones

California Cling Peach Board


