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Crepas Rellenas de Duraznos

Ingredientes

4 


Duraznos Enlatados de California, escurridos y rebanados

2 


huevos

1 taza 

leche

⅓ taza 

agua

1 taza 

harina cernida

¼ cucharadita 
sal

2 cucharadas 
mantequilla derretida

1 taza 

crema para batir

½ taza

azúcar

Preparación

Para las crepas. Bata los 6 primeros ingredientes. Caliente la crepera, úntela con un poco de mantequilla; vierta una capa delgada de masa y cuando se empiece a cocer, voltéela; colóquela en un trapo limpio. Elabore el resto de las crepas.

Bata la crema hasta que empiece a formar picos, agregue el azúcar hasta que esté mas firme.

Rellene las crepas con la crema batida y los duraznos rebanados. Espolvoree con azúcar glass.

Tiempo de preparación: 40 minutos

Dificultad: Fácil

Rinde 4 porciones

California Cling Peach Board


